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Jos tuotteellasi on tarina,

se kannattaa krtoa koko Euroopalle!
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Taustaa nimisuojajarjestelmalle

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden nimisuojajarjes-
telma on ollut Euroopan yhteison laajuisena voimassa
vuodesta 1993

Suojauksen kohteena ovat tuotteet, joita on valmistettu tai
tuotettu perinteisesti tietylla alueella tai tietylla
valmistusmenetelmalla useamman sukupolven ajan

Tarkoituksena on suojata elintarvikkeita ja
maataloustuotteita vakiintuneen nimen vaarinkaytolta ja
huokeammilta vaarennoksilta
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Jarjestelman tavoitteet

Pateva, yhtenainen ja laillinen suoja rekisteroidyille
nimityksille koko Euroopan tasolla

Maataloustuotannon monipuolistaminen erityisesti syrjaisilla
alueilla

Kuluttajille enemman luotettavaa tietoa tuotteen
alkuperasta, luonteesta ja elintarvikkeiden jalostuksesta
seka tae siita, etta raaka-aineet ja valmistusmenetelmat
tunnetaan
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EU:n nimisuojajarjestelma

Kolme erilaista suojajarjestelmaa

Suojattu alkuperanimitys (SAN) ja suojattu maantieteellinen
merkinta (SMM), rajaavat tuotteen valmistamisen ja/tai
tuotannon vain sen perinteiselle maantieteelliselle alueelle.

Aito perinteinen tuote (APT), puolestaan suojaa tuotteen
perinteisen valmistusmenetelman.
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Suojattu alkuperanimitys (SAN)

Tuotteen tuotanto, jalostus ja kasittely on tapahduttava
tietylla maantieteellisella alueella, tunnetulla ja
vahvistetulla ammattitaidolla.

Tuotteen laatu tai sen ominaisuudet johtuvat olennaisesti
kyseisesta maantieteellisesta alueesta, esimerkiksi siella
tuotetusta raaka-aineesta.

Esimerkkeja: Lapin puikula (1997), Parman kinkku (ltalia),
Shetlannin lammas (Englanti), Camarguen harka (Ranska)
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(SMM)

Tuotteen tuotannon ja sen maantieteellisen alkuperan on
yhdyttava ainakin yhdessa tuotanto-, jalostus- tai
kasittelyvaiheessa, joka antaa tuotteelle erityisluonnetta.

Suojaus soveltuu esimerkiksi kinkkuihin, makkaroihin,
leikkeleisiin, oluisiin, joilla on hyva maine ja joiden kasittely
tapahtuu tietylla maantieteellisella alueella paikallisten
menetelmien mukaan. Osa raaka-aineesta voidaan tassa
tapauksessa kuitenkin tuoda alueen ulkopuolelta.

Esimerkkeja: Kainuun ronttonen (2008), Ardennien kinkku
(Belgia)
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(APT)

Suojauksella ei viitata tuotteen alkuperaan, vaan pyritaan
korostamaan tuotteen perinteista koostumusta tai
tuotantotapaa.

Erityisluonnetodistuksen saanutta tuotenimiketta voidaan
valmistaa missa tahansa EU:n alueella, mutta tuote on
valmistettava rekisteroidyn valmistusmenetelman
mukaisesti.

Esimerkkeja: Sahti (2002), Kalakukko (2002),
Karjalanpiirakka (2003), Mozzarella -juusto, Faro -olut,
Falukorv -makkara
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Jarjestelman nykytila

SAN-, SMM- ja APT -nimisuojaus on talla hetkella yli 950
tuotteella.

Eniten suojattuja tuotteita on Ranskassa ja ltaliassa.
Seuraavina listalla ovat Portugali, Espanja ja Kreikka.

Osa tunnettuja vain kansallisesti, osa tunnetaan eri puolilla
maailmaa. Kaikki kuitenkin vahintaan omalla alueellaan
maineikkaita ja tarkeita tuotteita.

Suurin suojattujen tuotteiden ryhma ovat juustot,
seuraavina hedelmat ja vihannekset, liha & lihajalosteet
seka oliivioljyt.
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Lukuja

rekisteroityja SAN-lihavalmistetuotteita: 32 kpl
ltalia: 24 kpl

Espanja: 5 kpl

Portugali: 2 kpl

Unkari: 1 kpl

Saksa, Ranska, Kreikka: 0 kpl

Ruotsissa ja Tanskassa ei ole yhtaan rekisteroitya SAN-
tuotetta.
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Lapin Poron kuivaliha - historia

1997 Ensimmainen harkinta Lapin Puikulan hakuprosessiin
liittyen

1999 Hakuprosessin aloitus

2000 Ensimmainen hakemus Lapin TE-keskukseen

2001 Lapin TE-keskuksen lausunto asiasta Maa- ja
metsatalousministeriolle

2001 Ensimmainen palaute Maa- ja metsatalousministeriolta
2002 Toinen versio Maa- ja metsatalousministerioon
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Lapin Poron kuivaliha - historia

2002 Toinen palaute ministeriolta

2003 Kolmas versio ministerioon

2004 Neljas versio ministerioon - tama versio lahetettiin
EU:iin

2006 Palaute EU:sta

2007 Lisaselvitykset EU:lle

2010 Lapin Poron kuivalihan hakemuksen julkaiseminen EU:n
virallisessa lehdessa

2010 Myonteinen paatos
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Miksi?

Kuluttajat ovat yha kiinnostuneempia aidoista perinteisista
tuotteista.

Herkullisia uusia makuja maistellaan matkoilla ja niista
halutaan nauttia myos kotimaassa.

Kuluttajat haluavat yha useammin myos tietaa, missa ja
miten heidan ostamansa elintarvikkeet on valmistettu.
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Miksi?

Poron kuivaliha haluttiin mukaan ainutlaatuisten ja
mielenkiintoisten herkkujen joukkoon

Myonteinen erottautumistapa markkinoilla
Uskoa poromiehille ja -naisille omaan tekemiseen

Laatutyon, hyvien toimintamallien kehittamisen ja yllapidon
valine
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Poronlihan ominaisuuksia

Rasvapitoisuus alhainen

Poron rasva sisaltaa runsaasti tyydyttamattomia
rasvahappoja (poronlihan rasvat voidaan rinnastaa edullisten
vaikutusten vuoksi kalanrasvoihin)

Vitamiinipitoisuudet korkeita
Kivennais- ja hivenainemaarat korkeita
Seleenipitoisuus korkea
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Lapin Poron kuivaliha - otteita
hakemuksesta 1/5

”Kuvaus: Lapin Poron kuivaliha koostuu poron kokonaisista
lihaksista (lihasryhmista) ja lihasosien paloista. Lihasten
valiset sidekudokset ovat nakyvissa, mutta sidekudoksissa ei
ole silminnahden juurikaan rasvaa. Lihasten rakenne on
erittain hienosyinen ja tiivis niin, ettei syita erotu
leikkauspinnalla. Muihin kuivalihoihin verrattuna liha on
hienosyisempaa. Tuotteen kuivuusasteesta riippuen
leikkauspinnan rakenne on mattamainen ja silea.
Leikkauspinta on tummempi kuin muissa lihalajeissa; myos
ruskea vivahdus on tyypillinen erottava tekija.”

”Maantieteellinen alue: Lapin Poron kuivaliha tuotetaan,
jalostetaan ja pakataan Suomen poronhoitoalueella”



(1)

Lapin Poron kuivaliha - otteita
hakemuksesta 2/5

”Lapin Poron kuivalihan raaka-aineena kaytetaan file-,
paisti-, lapa-, selka-, kylki- ja rintapaloja, jotka ovat
paaosin peraisin kuivalihan peruslajitelmana kaytettavasta
poronlihalajitelmasta PO (kirjain tarkoittaa poroa ja humero
lajitelman luokkaa). Myos lajitelma PE eli ekstralajitelmaa
(esim. paistit ja fileet) voidaan kayttaa ja joiltain osin
lajitelmaa P1 (esim. kaula-, kylki- ja rintapalat). Kaupan
pidettavien lihatyyppien ominaisuuksien erot ja
kayttotarkoitukset kayvat ilmi Paliskuntain yhdistyksen v.
2005 tekemasta ja poroelinkeinossa kayttoon otetusta
Poronlihalajitelmamaarityksesta. Lajitelmien erot
perustuvat lihan rasva- ja kalvopitoisuuteen.”
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Lapin Poron kuivaliha - otteita
hakemuksesta 3/5

”’Lihat suolataan lihansuolausvaunuihin tai -astioihin.
Suolaaminen voidaan tehda hiertamalla, jolloin suolan
maara on noin 3 % lihan tuorepainosta. Kun suolaaminen
tapahtuu suolaliuoksessa, veden suolapitoisuus on n. 6-7 %.
Suolaamis- ja esikypsytysaika kestaa 3-14 vuorokautta.”
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Lapin Poron kuivaliha - otteita
hakemuksesta 4/5

”Suolaamisen jalkeen lihat nostetaan ulkokuivaukseen.
Kuivaaminen suoritetaan maanpinnasta riittavan korkealle
sijoitetussa, lihankuivatusta varten rakennetussa tai
varatussa katollisessa tilassa, johon haittaelainten paasy on
estetty tihealla verkolla ja riittavan tiiviilla lattialla. Lihan
ripustamisessa kuivatusorsiin kaytetaan puhtaita
metallikoukkuja tai muuta ei-huokoista materiaalia, kuten
muovinarua.”



Lapin Poron kuivaliha - otteita
hakemuksesta 5/5

”Merkinndt: Lapin poron kuivaliha varastoidaan tai myydaan
pakattulna erikokoisiin, hyvaksyttyihin elintarvike-
pakkauksiin. Pakkaukset paallys merkitaan Lapin Poron
kuivaliha -tunnuksella (esimerkiksi leima tai tarra), jota
seuraa maininta ”suojattu alkuperanimitys” tai sita vastaava
yhteison virallinen tunnus. Lisaksi on merkittava, onko
kyseessa aikuisen poron vai vasan liha. Vastaavat merkinnat
edellytetaan myos suoramyynnin kautta menevilta
tuotteilta.”
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Porolalouden laatustiategia hanke

Elintarvike- ja luonnonlualealan koordinaatiohanke
Yhieistyd, Tuotekehitys ja Keemarkkinointi -hanke
Liiketeiminta- ja logistilkkahanke

Kainuun parolalouden kehittdmishanke

Perinleistd poioa -hanke

j2
edislaminen Ulsjoclla -hanke
TosiLapin Luonnesta ll -hanke
Elotuli hanke
Prafiloitu ja kannattava saamelainen porotalous -hanke
Poronlihan menekinedistamishanke
Paliskuntain yhdistys

PORONLIHALAJITELMAT PE-P5

Konsultti Pentti iemi L lustasnierni Ay

€ Paliskuntain yndistys
Oikeudet muutaksiin pidatetaan 9/2008

Poreniihalajitalma PE

Laikkwuan tydohje: Tiysin puhdas punaisen [han lajitelma, kuten paisti,
fileat, joista on paistetty jinteet, kalvot, nikyvd rasva,
vestymit ja leimat.

{ kalvottomat palstit, filesnpiit )
Rasva alie 4%

Pakk inenja -

paallysrnerkinmit: lihassyyt samansunntaisesti asetelmina.
Padllvsmeikitiynd laln vaati milla merkinn §ifla.
Tarvittaessa sovitaan pakka usnuwioksesta
aslakkanan kanssa.

Sailytys Javarastointl- Tuoreena +1°C

potilat: K val.-18"C

Merkinnat: Ja parasta ennen -meskinid

Huomioitavaa: Raavaat ja vasat erilleen

Kayttikok poronkdristys

tays|ihapihvaihin
paistamiseen
keittoihin
leikkeleisiin
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Linkkeja

www.mmm.fi/nimisuoija

EU:n internetsivut nimisuojasta:
http://ec.europa.eu/agriculture/foodqual/quali1 fi.htm

Sivuilta loytyy mm. ajan tasalla olevan listaus suojatuista
tuotteista.

INAO, Suojattujen alkuperaisnimitysten kansallinen
instutuutti http://www.inao.gouv.fr/

Maa- ja metsatalousministerion asetus maataloustuotteiden
ja elintarvikkeiden nimisuojasta
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907



http://www.mmm.fi/fi/index/etusivu/elintarvikkeet/laatujaturvallisuus/nimisuojajarjestelma.html
http://www.inao.gouv.fr/
http://www.mmm.fi/nimisuoja
http://ec.europa.eu/agriculture/foodqual/quali1_fi.htm
http://www.inao.gouv.fr/
http://www.inao.gouv.fr/
http://www.inao.gouv.fr/
http://www.inao.gouv.fr/
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070907

Lisatietoja

N Toimistopaallikko Matti Sarkela, Paliskuntain yhdistys
p. 040 - 581 1971
matti.sarkela@paliskunnat.fi

N Neuvotteleva virkamies Maija Heinonen, Maa- ja
metsatalousministerio

p. 09 - 160 54278
maija.heinonen@mmm.fi
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